
RAPUMENU

2024



ALKUUN
Kotimaisia täplärapuja päivän kpl-hintaan. Suositus vähintään 8 täplärapua/hlö.

Tarjoillaan piparjuuri-aiolin, sitruunavinegretin ja hienonnetun tillin L,G 
sekä rapean paahtoleivän L ja voin L,G kera 

STARTER
Finnish signal crayfish at the price of the day. Our recommendation is at least
8 crayfish /person. Served with horseradish aioli, lemon vinaigrette, chopped

dill L,G and crispy toast bread, L and butter L,G 

SAAREN PERINTEINEN RAPUMENU
TRADITIONAL CRAYFISH MENU OF SAARI 

PÄÄRUOAKSI
Saaressa savustettua merilohta 45,00 L,G

kahvilla maustettua sienimuhennosta, naattijuureksia ja kesäperunoita
TAI

Ankankoipiconfit 48,00 L,G
herukkakastiketta, kaalia ja kermaista salviapolentaa

TAI
     Kokonaisena paahdettua härän sisäfileetä 56,00 L,G

fermentoitua mustapippurikastiketta, ratatouillepyreetä ja tiristettyä
tryffeliperunaa

MAIN COURSES
Smoked salmon fillet 45,00 L,G

OR
Duck leg confit 48,00  L,G

OR
Whole roasted beef tenderloin 56,00  L,G

DESSERT
Fresh elderflower pannacotta, 

berry verbena salad and liquorice granola L,G 

Yllä olevat menuhinnat sisältävät pääruoan ja jälkiruoan 
+ lisäksi veloitamme ravut päivän hintaan ennakkotilauksen mukaisesti.

JÄLKIRUOAKSI
Raikas seljankukkapannacotta, 

marja-verbenasalaattia  ja lakritsigranolaa L,G 

The above prices include the main course and dessert.
In addition we charge the crayfish at the price of the day 

Please order the crayfish no later than 14 days before the event.



KEITTIÖMESTARIN SUOSITUSMENU
CHEF'S CRAYFISH MENU

TRYFFELILLÄ MAUSTETTUA MAA-ARTISOKKAKEITTOA
ja rapeita juureslastuja L,G 

JERUSALEM ARTICHOKE SOUP FLAVORED WITH TRUFFLE
and crispy root chips L,G 

FINNISH SIGNAL CRAYFISH
at the price of the day 

Our recommendation is at least 8 crayfish /person
Served with horseradish aioli, 

lemon vinaigrette, chopped dill L,G 
crispy toast bread, L and butter L,G 

KOTIMAISIA TÄPLÄRAPUJA
päivän kpl-hintaan 

Suositus vähintään 8 täplärapua/hlö
Tarjoillaan piparjuuri-aiolin, sitruunavinegretin 

ja hienonnetun tillin L,G 
sekä rapean paahtoleivän L ja voin L,G kera 

PAAHDETTUA MERIAHVENTA
hölskyperunoita, grillattua sitruunaa ja karhunlaukkapestoa L,G 

ROASTED SEA BASS
potatoes, grilled lemon and  ramsons pesto L,G

RAIKAS SELJANKUKKAPANNACOTTA 
marja-verbenasalaattia ja lakritsigranolaa L,G 

FRESH ELDERFLOWER PANNACOTTA, 
berry verbena salad and liquorice granola L,G 

+ lisäksi veloitamme ravut päivän hintaan ennakkotilauksen mukaisesti.

60,00

In addition we charge the crayfish at the price of the day
Please order the crayfish no later than 14 days before the event.


